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FEINE STERNE-GASTRONOMIE

Das Interieur des Restaurants La Cucina dei Sensi begeistert
mit seinem eleganten Lock. Es gehort zu den 100 bestan
Kichen Deutschlands. Auch Kochkurse werden angeboten.
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Kulinarik am See

Schditze der Region treffen auf Aromen aus aller Welt

DER BODENSEL ist cin wahres Fest fiir
die Sinne. Im  Gourmetrestaurant La
Cucinadei Sensispiirt mandas sofort. Chef
de Cuisine Toni Neumann, ansgezeichner
mir einem Michelin Srern, verstehr es, die
Schiirze der Region in eine kulinarische
Sprache zu iiberserzen, die ebenso raffiniert
wie tiel verwurzelt ist. Diese Regionalitic
verbindet er mit Aromen aus aller Welt,
Lweierlei vom Bodensee-Rind it anf
Petersilienwurzel und Jus Noisetre. Herbst-

gemiise, wic Kirbis, verwandelt Neumann
in dberraschende Variationen, sei s im
Dialog mir Paneer und Massaman-Curry
oder als elegante Begleirung zu Loup de
Mer mic Apfelbalsam-Essig. Fiir das siiffe
Finale serzt der Spirzenkoch auf die kést-
liche Bodensee-Zwerschge., Die Gerichre
entfalten ihre volle Wirkung, wenn sic
auf die sorgfiltiy kuratierte Weinauswahl
von Sommelier Rainer Hormann tref-
fen. Seine Passion gile den Tropfen, die

k Bezugsadreszsen auf Seite 136: Preise sind ca-Preise

den Charakter des Sees ins Glas holen,
1yas Restaurant ist Teil des Boutique
Hotels Villine Relais & Chireaux in
Bodolz bei Lindau. Dias Haus gile seit ither
drei Jahrzehnren als Rickzugsort fiir Gis-
te, die das Besondere suchen. Und das fin-
der sich niche nur in den mirchenhaften
Parkanlagen und den Suiten, dic im toska-
nisch-modernen Stil cingericheet sind, son-
dern auch in der kulinarischen Vielfalt von
Toni Neumann. www.rilline.de
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