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D E M  P A R A D I E S  E I N  S T Ü C K  N Ä H E R .



L I E B E  G Ä S T E ,

auch in diesem Jahr heißen wir Sie von Herzen willkommen 
im VILLINO – Ihrem Ort der Ruhe, der Inspiration und des 
Wohlbefindens.

Wir freuen uns auf vertraute Gesichter, auf neue Begegnungen 
und auf all die besonderen Momente, die das Jahr 2026 für uns 
bereithält.

Als Gastgeber aus Leidenschaft ist es unser größter Wunsch, 
dass Sie sich bei uns geborgen fühlen – umsorgt, inspiriert 
und bereichert. Jeder Tag im VILLINO ist eine Einladung, 
das Schöne zu entdecken: im Duft unseres Gartens, in der 
besonderen Atmosphäre unserer Räume und in den vielfältigen 
Kreationen unserer Cucina dei Sensi.

Lassen Sie sich auch in diesem Jahr verzaubern – von kleinen 
Details, großen Gefühlen und der Freude, dem Paradies ein 
Stück näher zu sein. 

Ihre Gastgeberfamilie

Reiner Fischer. Sonja Fischer. Alisa Fischer. Rainer Hörmann



P R E I S  P R O  Z I M M E R  U N D  N A C H T  F Ü R  2  P E R S O N E N

7 Doppelzimmer 18 – 26 qm ab 220 €

8 Junior Suiten 30 – 44 qm ab 300 €

6 Suiten 50 – 120 qm ab 380 €

Kind im Zimmer der Eltern (ab 6 Jahren im Zustellbett) ab 80 €/Nacht

Hund auf Anfrage 30 €/Nacht 

E-Ladestation Gegen Gebühr

H O T E L

I N K L U S I V L E I S T U N G E N

Blick auf den romantischen, mediterranen Garten

Bodensee-Obst auf Ihrem Zimmer

Kuschelige Bademäntel für die Dauer Ihres Aufenthaltes  
und Badepantoffeln

Das köstliche, einzigartige Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Sky-TV, Telefon und Safe

Benutzung und Genuss der Saunalandschaft

Mußestunden im Park mit seinen lauschigen Ecken

Unser Fitnessraum BODY&MIND

Ihr Parkplatz direkt am Haus



R E S T A U R A N T

R Ä U M E  D I E  V E R W Ö H N E N

∙	 Der Wintergarten mit 50 Sitzplätzen
•	� Die mediterrane Loggia mit 30 Sitzplätzen im Sommer
•	 Die gemütliche Bar und das Kaminzimmer
•	 Der Weinkeller für Degustationen

A U S G E Z E I C H N E T

Unsere Küche mit Küchenchef Toni Neumann gehört zu den 
besten in Deutschland, hält seit 1998 durchgehend 1 Stern 
im Guide Michelin und wird Jahr für Jahr ausgezeichnet von 
Gault&Millau, Gusto, Feinschmecker u. v. a. m.

U N S E R E  A U S Z E I T E N

Die Ruhetage in Hotel und Restaurant finden Sie auf unserer 
Homepage.

Unser Restaurant ist ab 18.00 Uhr geöffnet. Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass Vierbeiner im Restaurant nicht  
erlaubt sind.



„Ein Haus mit Seele. Wir 
haben uns in keinem Hotel 
zuvor so angekommen und 
wahrgenommen gefühlt.“

A U S  D E M  
V I L L I N O  

G Ä S T E B U C H

„Das VILLINO wird von Menschen 
geführt, deren Leidenschaft für Ihr 
Tun und Wirken bis ins letzte Detail 
spürbar ist. Hier trifft man auf einen 
Spirit, den wir in so ausdrucksvoller 
Form bisher nur selten erlebt haben! 
Alles fügt sich in perfekter Hamonie 
zusammen.“

„... aus diesem Haus 
möchte man  
nie wieder weg ...“

„Seit 25 Jahren sind 
wir jedesmal aufs Neue 
begeistert und genießen 
jede Minute im VILLINO. 
Es ist immer wieder wie 
nachhause kommen.“



V E R A N S T A L T U N G E N

Kochkurse, Weinrunden, kulinarische  
und kulturelle Events.

Hier finden Sie alle Termine, damit Sie 
Ihre Besuche im VILLINO rechtzeitig 
planen können.



K O C H E N  I M  V I L L I N O

Küchenchef und Sternekoch Toni Neumann vermittelt Ihnen in 
anregender Atmosphäre Basics und hohe Kochkunst.

Das Programm: Kennenlernen bei Kaffee, Croissants und 
hausgemachter Marmelade; Vorbereiten eines 5-Gang-Menüs; 
gemeinsames Mittagessen mit Weinreise; Wasser und Espresso; 
VILLINO-Kochschürze als Erinnerungsgeschenk für Sie.

Samstag, 07.02.2026
A S I A T I S C H E  K Ü C H E

Samstag, 21.02.2026
F I S C H E  &  K R U S T E N T I E R E 

Samstag, 14.03.2026
J U N G E S  G E M Ü S E  –  D E R  V E G E T A R I S C H E  K O C H K U R S

Samstag, 31.10.2026
A S I A T I S C H E  K Ü C H E 

Samstag, 21.11.2026
W A L D ,  P I L Z E  &  T R Ü F F E L  (zzgl. 40 € Aufpreis)

Samstag, 12.12.2026
W E I H N A C H T S M E N Ü 

290 € pro Person
Beginn 9.30 Uhr, Ende ca. 15.00 Uhr 
Für 8 bis 10 Personen bieten wir gerne zusätzliche Kochkurse an.

E X K L U S I V E  K O C H W E L T E N

Von 13.00 bis 17.00 Uhr können Sie unseren Köchen über die 
Schultern und in die Kochtöpfe schauen, dürfen mitkochen, 
probieren, fragen. Zum Abschluss des spannenden Nachmittags 
genießen Sie ab 18.00 Uhr einen gemütlichen Abend mit 
5-Gang-Menü, Weinreise, Wasser und Espresso.

Samstag, 28.03.2026

Samstag, 10.10.2026

380 € pro Person
240 € pro Begleitperson am Abend, Menü inklusive Getränke
Teilnehmerzahl: mindestens 2, maximal 4



W E I N R U N D E N

Maître und Sommelier Rainer Hörmann führt Sie in  
unserem Weinkeller mit Leidenschaft und Esprit durch  
die Weinrunden.

Beginn 16.00 Uhr, Ende ca. 22.00 Uhr 
Preise pro Person inklusive einem zur Weinthematik passenden 7-Gang-Menü, 
Champagner-Apéro, Wasser und Espresso.

Donnerstag, 12.02.2026
T O S K A N A  M E E T S  B O R D E A U X

DIE Kult-Weinrunde

440 € pro Person

Donnerstag, 05.03.2026
G I R O  D ’ I T A L I A 

Reise durch die schönsten Weingebiete Italiens

400 € pro Person

Donnerstag, 22.10.2026
B A S S E R M A N N - J O R D A N  U N D  G E O R G  B R E U E R

Zwei Riesling-Ikonen im Vergleich

360 € pro Person

Donnerstag, 03.12.2026
A R O U N D  T H E  W O R L D 

Spitzenweine aus aller Welt

440 € pro Person



S P E C I A L S

Samstag, 14.02.2026
V A L E N T I N S T A G

Love is in the air ♥ Romantisches Candlelight-Dinner mit 
4-Gang-Menü, 1 Glas Rosé Champagner zum Aperitif und süßem 
Abschiedsgeschenk.

155 € pro Person | Mittags und abends geöffnet

Aschermittwoch, 18.02., Karfreitag, 03.04. und Dienstag, 29.12.2026
F I S C H B Ü F F E T

Schon fast Legende und weit über die Region hinaus bekannt: 
das Fischbüffet, großartig in der Küche inszeniert von Toni 
Neumann und seinem Team, mit herrlichen Kreationen von 
Fisch und Meeresfrüchten.

190 € pro Person

Ostersonntag, 05.04., Ostermontag, 06.04.2026
O S T E R N

Passend zum Osterfest bringt unser Küchenteam vier herrliche 
Gänge aufs feine Porzellan. Dazu erhalten Sie ein Glas 
Winzersekt zum Aperitif und ein Osternest zum Abschied.

150 € pro Person | Mittags und abends, Montag abends geöffnet

Sonntag, 10.05.2026
M U T T E R T A G

Nicht nur im Park des VILLINO blüht die Iris auf, auch im 
Restaurant kehrt der Frühling ein. Feiern Sie den Muttertag 
mit einem leichten 4-Gang-Menü, einem Glas Winzersekt zum 
Aperitif und kleinem Blumengruß zum Abschied.

150 € pro Person | Mittags und abends geöffnet

22.07. bis 23.08.2026
K U L T U R  &  G E N U S S

Bregenzer Festspielabend mit Aperitif, 4-Gang-Menü, VIP-
Shuttle zur Seebühne (hin und zurück) und Eintrittskarte 
Kategorie 3.

345 € pro Person | Aufpreise: Freitag 15 €; Samstag 28 €

27.10. bis 10.11.2026
T R Ü F F E L Z E I T

Entdecken Sie diesen unvergleichlichen Geschmack bei einem 
5-Gang-Menü rund um den schwarzen und weißen Trüffel.

198 € pro Person

Mittwoch, 11.11.2026
S T .  M A R T I N

Genießen Sie ein 4-Gang-Menü rund um die Oldenburger Ente,  
1 Glas Winzersekt zum Aperitif und Pralinen zum Abschied.

150 € pro Person

Sonntag, 20.12.2026
A D V E N T S B R U N C H 

Kleine Köstlichkeiten serviert in 8 Gängen inklusive einem Glas 
Champagner – Beginn 12.00 Uhr.

135 € pro Person 

Alle Veranstaltungen finden Sie detailliert auch auf unserer Homepage.



A R R A N G E M E N T S

Ist es nicht wundervoll, wenn an alles 
gedacht ist? Unsere Arrangements 
verbinden das Schönste im VILLINO mit 
besonderen Momenten der Saison.



2 Nächte im romantischen Zimmer

Kuschelige Bademäntel für die Dauer Ihres Aufenthaltes  
und Badepantoffeln

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

1 Glas Prosecco zur Begrüßung

Am Nachmittag Kaffee, Tee und hausgebackener Kuchen

4-Gang-Menü „VILLINO Tradizionale“ am ersten Abend

6-Gang-Menü „Cucina della Passione“ am zweiten Abend

Entspannende Stunden im VILLINO SPA

1 Aroma RELAX-Massage (ca. 55 Minuten)

I N K L U S I V E

K L E I N E  A U S Z E I T

Zu jeder Jahreszeit eine wunderbare Idee: die kleine Auszeit.  
Ein paar außergewöhnliche Tage im einzigartigen  
VILLINO-Wohlfühlambiente mit Sterneküche und SPA.  
Eine wunderbare Gelegenheit, sich den schönsten Dingen  
des Lebens hinzugeben.

ab 750 € pro Person (je nach Zimmer)
Einzelnutzung auf Anfrage



G R O S S E  A U S Z E I T

Wie wäre es mit ein paar Tagen mehr? Die Bodenseeregion und das 
VILLINO bieten Ihnen alles, was eine Auszeit so wertvoll macht: 
Natur, Ruhe, Erholung, Genuss und Inspirationen für alle Sinne.

5 Nächte in der romantischen 42 qm großen Junior Suite

Kuschelige Bademäntel für die Dauer Ihres Aufenthaltes  
und Badepantoffeln

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Auf dem Zimmer 1 Flasche prickelnder SeeSecco vom Weingut Kress

Am Nachmittag Kaffee, Tee und hausgebackener Kuchen

3-Gang-Menü an allen Abenden

Verkostung von Edelbränden bei unserem Nachbarn Robert Gierer

Ticket für eine Bodenseerundfahrt (1,5 Stunden)  
oder für die Pfänderbahn in Bregenz

Entspannende Stunden im VILLINO SPA

Für SIE: Skin Contouring Gesichtsanwendung (ca. 60 Minuten)

Für IHN: Skin Power Gesichtsanwendung (ca. 60 Minuten)

Süßes Abschiedsgeschenk

I N K L U S I V E

1.690 € pro Person (bei Doppelbelegung)
150 € Aufschlag pro Person im Zeitraum 28.06. bis 17.10.2026
Einzelnutzung auf Anfrage



K O C H E N  &  G E N I E S S E N

Verbinden Sie Ihren Kochkurs im VILLINO mit einem 
genussvollen Aufenthalt in einer unserer Junior Suiten!  
Ein Überraschungsmenü von Küchenchef Toni Neumann 
ist dabei der angemessene Auftakt zu einem herrlichen 
kulinarischen Wochenende.

2 Übernachtungen in der Junior Suite von Freitag bis Sonntag

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

1 Glas Champagner zur Begrüßung

Freitagabend: 4-Gang-Überraschungsmenü

Samstag: Kochkurs von 10.00 bis 15.00 Uhr

Samstagabend: Antipasti mit 1 Flasche Wein

I N K L U S I V E

880 € pro Person
Einzelnutzung auf Anfrage



Ein ganz besonderer Anlass stimmungsvoller Klassik mit einem 
hochkarätigen, großen Ensemble: Vor der beeindruckenden 
Kulisse des Bodensees fühlen Sie sich selbst als Teil der 
Inszenierung und genießen Giuseppe Verdis Oper „La Traviata“ 
im Rahmen der Bregenzer Festspiele. Legen Sie die Organisation 
beruhigt in unsere Hände. Das VILLINO verbindet Musik und 
Genuss für Sie zu einem einzigartigen Aufenthalt.

B R E G E N Z E R  F E S T S P I E L E

2 Übernachtungen im romantischen Zimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

1 Glas SeeSecco zur Begrüßung

4-Gang-Überraschungsmenü

Am Festspielabend: ab 17.30 Uhr leichtes Sommermenü

VIP-Shuttle direkt zur Seebühne und wieder zurück

Eintrittskarte der Kategorie 3 für die Seebühne

Wellness-Gutschein im Wert von 25 €

I N K L U S I V E

22.07. bis 23.08.2026
ab 875 € pro Person (je nach Zimmer)
Einzelnutzung auf Anfrage
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Wenn die Natur sich in aller Ruhe für die nächste Jahreszeit 
bereit macht, begrüßt Sie das VILLINO mit Wärme und Gemüt-
lichkeit. Sanfter Kerzenschein erleuchtet an diesen Wintertagen 
das Haus und das SPA entfaltet seinen einzigartigen Zauber der 
Entspannung. Küchenchef Toni Neumann serviert Regionales 
vom Feinsten und Großartiges aus Italien und Asien.

W I N T E R A U S Z E I T

3 Nächte im romantischen Zimmer

Kuschelige Bademäntel für die Dauer Ihres Aufenthaltes  
und Badepantoffeln

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Am Nachmittag Kaffee, Tee und hausgebackener Kuchen

3-Gang-Menü „Cucina Rustica“

6-Gang-Menü „Tradizionale“

Entspannende Stunden im VILLINO SPA

Verwöhnprogramm mit einer Face Relaxing-Anwendung und 
nährenden Crèmepackung in der Schwebeliege

I N K L U S I V E

Im Doppelzimmer 1.540 €
In der Junior Suite 1.690 €
In der Suite 1.870 €
Preis jeweils für 2 Personen und nach Verfügbarkeit

Gültig im Zeitraum:
02.02. bis 27.03.2026
09.11. bis 18.12.2026
Von Montag bis Donnerstag und Dienstag bis Freitag



Kennenlern-Apéro in der Bar

Candlelight-Dinner mit 4-Gang-Menü

Das traditionelle Fischbüffet

Vesper-Amuse-Bouche und Glühwein im winterlichen Innenhof,  
anschließend Abendessen aus der „Cucina rustica“

Festliches Silvester-Dinner mit 7-Gang-Menü, stimmungsvoller  
Musik und anschließender Küchenparty

Neujahrs-Brunch

K U L I N A R I S C H E S  P R O G R A M M

Der Jahreswechsel im VILLINO ist längst eine lieb gewonnene 
Tradition. Mit Kreativität und Leichtigkeit reiht das Team um 
Küchenchef Toni Neumann eine kulinarische Sensation an die 
nächste. Gäste treffen sich in der Bar, im Kaminzimmer, im 
Restaurant. Inspirierende Bekanntschaften werden geschlossen, 
oft Freundschaften fürs Leben. In den Tagen über den 
Jahreswechsel ist das VILLINO ein kleines heimeliges Dorf, 
getragen von herzlichen Gastgebern, das Genuss, Stimmung und 
Ruhe in unvergleichlicher Art verbindet.

S I L V E S T E R  I M  V I L L I N O

4 Übernachtungen im romantischen Zimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Zur Begrüßung heißer Kaffeepunsch und frisch gebackener Kuchen

Wohlriechende Bade- und Duschessenzen im Badezimmer

1 Rücken/Nackenmassage (25 Minuten)

Verwöhngutschein im Wert von 50 € im Beauty Institut

Abschiedsgeschenk

I N K L U S I V E

ab 1.600 € pro Person (je nach Zimmer)
Gültig im Zeitraum vom 28.12.2026 bis 01.01.2027



F I T N E S S ,  W E L L N E S S  &  B E A U T Y

Finden Sie heraus, was Ihrem Körper 
und Ihrer Seele gut tut. Vielleicht ist es 
das Auspowern in unserem hochwertig 
ausgestatteten Fitnessraum BODY&MIND 
oder ein ausgedehntes Massage Ritual. 
Manchmal ist es aber auch einfach die 
Ruhe nach einem Saunagang in unserem 
zauberhaften Garten. 



A N W E N D U N G E NF I T N E S S R A U M  B O D Y & M I N D

Unser Fitnessraum bietet Ihnen zahlreiche Möglichkeiten, Sport 
mit Spaß, aber auch mit VILLINO adäquatem Luxus genießen 
zu können. Gäste jeden Alters, ob mit oder ohne Fitness-
Erfahrung, dürfen sich auf eine hochwertige Ausstattung und ein 
ansprechendes Ambiente freuen. 

Personaltraining und Yoga sind optional buchbar. 
Termine nach Verfügbarkeit.
Weitere Informationen finden Sie auf unserer Homepage.

A U S S T A T T U N G

Folgendes Equipment der Marken Rogue, Concept 2, Assault 
Fitness und Lotuscrafts steht Ihnen hier zur Verfügung:

∙	 Fahrrad
∙	 Laufband (Air Runner)
∙	 Ruderergo
∙	 Kurzhanteln und Kettlebells
∙	 Yogamatten und Accessoires

R A S U L  –  O R I E N T A L I S C H E S  P F L E G E Z E R E M O N I E L L

Sie reinigen, peelen und pflegen Ihre Haut mit verschiedenen 
Schlämmen zart und geschmeidig.

Dauer ca. 30 Minuten 80 €

Mit anschließender Crèmepackung in der Schwebeliege.

Dauer ca. 40 Minuten Komplettpaket 150 €

S C H W E B E L I E G E  T H E R M O - S P A  A Q U A J E T

Genießen Sie die heilende Kraft des Wassers, ohne dabei nass zu 
werden: Wie von einem erfahrenen Therapeuten sanft massiert, 
gleitet das Thermo-Spa AQUAJET von den Oberschenkeln bis 
zum Nacken. Die temperierten Wasserstrahlen wirken dabei 
durch die Liegefläche hindurch, lösen Verspannungen sorgen für 
ein unbeschreibliches Gefühl der Schwerelosigkeit.  

Dauer ca. 30 Minuten 48 €

S O F T P A C K - A N W E N D U N G  I N  D E R  S C H W E B E L I E G E

Genießen Sie eine schwerelose Anwendung in unserer 
Schwebeliege. Nach dem Auftragen der Körperpackung 
werden Sie behutsam verpackt und in einem Kokon aus Wärme 
und Wasser getragen. Die angenehme Wärme der perfekt 
temperierten Softpackliege bewirkt durch die freischwebende 
Lage ein Höchstmaß an Entspannung. 

Dauer ca. 40 Minuten 80 €

S A U N A L A N D S C H A F T

Tauchen Sie ein in unsere Saunalandschaft. Mit Blick und 
Zugang in unseren Garten finden Sie auf 400 qm:

∙	 Die klassische finnische Sauna
•	� Das römische Dampfbad
•	 Das Solebad
•	 Das Sanarium



T H E R A P E U T I S C H E  M A S S A G E N

S P O R T - P H Y S I O T H E R A P E U T I S C H E  M A S S A G E

Individuell abgestimmt auf Ihre Bedürfnisse

Dauer ca. 55 Minuten 115 €

F U S S -  U N D  B E I N M A S S A G E

Spüren Sie die belebende Leichtigkeit einer ausgedehnten Fuß- und 
Beinmassage und lassen Sie den Alltag für einen Moment hinter sich.

Dauer ca. 40 Minuten 85 €

L Y M P H D R A I N A G E

Individuell abgestimmt auf Ihre Bedürfnisse

Dauer ca. 45 Minuten 85 €

F U S S R E F L E X Z O N E N M A S S A G E

Dauer ca. 40 Minuten 85 €

M A S S A G E  R I T U A L E

K O P F  F R E I !

Loslassen und entspannen bei einer Gesichtsmassage, die Kopf, 
Nacken, Dekolleté und Arme einschließt.

Dauer ca. 40 Minuten 85 €

M E R  &  S E N S  R I T U A L

Körperritual mit warmen Steinen und sanftem Körperpeeling.

Dauer ca. 90 Minuten 206 €

H O N I G - I N G W E R - T R A U M

Körperpeeling auf der warmen Hamamliege, ausgleichende 
Massage mit Honig-Ingwer-Öl, Bienenwachspackung für den 
Rücken und eine belebende Gesichtsmaske.

Dauer ca. 90 Minuten 206 €

H O ‘ O P O N O P O N O  L O M I L O M I  M A S S A G E

Dieses antike hawaiianische Ritual vereint eine sanfte und 
zugleich kraftvolle, rhythmische Ganzkörper-Massage mit 
sinnlichen Aromaöl-Düften. Blockaden und Verspannungen 
werden gelöst, Körper und Seele wieder in Einklang gebracht.

Dauer ca. 120 Minuten 260 €

A R O M A  R E L A X - M A S S A G E

Eine Entspannungsreise mit sanfter Massage und naturreinen Ölen.

Dauer ca. 55 Minuten 130 €

Mit Meersalzpeeling auf der warmen Hamamliege.

Dauer ca. 80 Minuten 160 €



K Ö R P E R

Z E I T  F Ü R  M I C H

N E U E  E N E R G I E

Rasul – Dampfbad mit Pflegeschlämmen, Schwebeliege mit 
Detox-Algenpackung, ausgleichende, energetische Massage,  
Gesichtsentspannung

Dauer ca. 120 Minuten 307 € 

R U H E  U N D  A C H T S A M K E I T

Eine Kombination aus Körper- und Gesichtsanwendung, die 
zum Loslassen einlädt. Sie umfasst eine Körperpackung in der 
Schwebeliege, eine entspannende Gesichtsanwendung sowie 
eine wohltuende Handmassage.

Dauer ca. 120 Minuten 258 €

B O D Y  W R A P P I N G

Straffende Anwendung für Problemzonen am Körper.

Dauer ca. 60 Minuten 129 €

T H A L G O  F R I G I

Kühlende Beinwickel für ein leichtes Beingefühl.

Dauer ca. 50 Minuten 93 €



F A C E  R E L A X I N G

Entspannungsanwendung mit ausgiebiger 30-minütiger 
Gesichts- und Dekolletémassage.

Dauer ca. 65 Minuten 159 €

G E S I C H T S A N W E N D U N G E N 
F Ü R  S I E  U N D  I H N

I N D I V I D U E L L E  G E S I C H T S A N W E N D U N G

Regeneriert, vitalisiert, gestrafft, erfrischt, verfeinert – ganz nach 
Ihren Bedürfnissen.

Dauer ca. 80 Minuten 174 €

R E V I D E R M  C E L L  J E T

Ultraschallanwendung für eine frische, pralle Haut mit schönen 
Konturen.

Dauer ca. 60 Minuten 143 €

M I K R O  N E E D L I N G

Mikrofeine Nadeln perforieren die Haut und regen so deren 
Regenerationsprozess an. Erfolgreich gegen Falten, schlaffe 
Haut, Narben, lichtgeschädigte Haut.

Dauer ca. 70 Minuten ab 245 €

R E V I D E R M  M I K R O D E R M A B R A S I O N  B A S I S

Ein Spezialpeeling mit Mikrokristallen, das sicher und sanft zu 
glatterer und feinporiger Haut verhilft.

Dauer ca. 80 Minuten 205 €

S K I N  C O N T O U R I N G  B E H A N D L U N G

Die ultimative Anwendung für sichtbare Kontur- und 
Volumenzunahme der Haut. Mit Mikrodermabrasion, 
Ultraschall und Mineralienmaske.

Dauer ca. 120 Minuten 307 €

Z U S Ä T Z L I C H E  L E I S T U N G E N  I N N E R H A L B  
D E R  G E S I C H T S A N W E N D U N G

Hydrolage-Collagen Vliesmaske für Gesicht und Hals 78 €

Collagen für die Augenpartie bei Fältchen und Trockenheit 27 €

Ultraschall ab 48 €

Detox Algengel Maske 38 €

Durchblutungsmaske ab 30 €

Tiefenreinigung ab 25 €

Brauen und Wimpern Service 62 €

Computergestützte Hautanalyse 50 €

Z U S Ä T Z L I C H E  
A N W E N D U N G E N

K O S M E T I S C H E  P E D I K Ü R E  O D E R  M A N I K Ü R E

Dauer ca. 60 Minuten je 90 €

Dazu Lack pro Behandlung 23 €



I N F O S

T E R M I N V E R E I N B A R U N G E N

Am besten buchen Sie Ihre SPA-Termine gleich bei Ihrer 
Zimmerreservierung. Bitte erscheinen Sie pünktlich zu Ihren 
Behandlungsterminen, da wir sonst die Behandlungszeit leider 
kürzen müssen. Bitte berücksichtigen Sie auch, dass reservierte 
Termine, die nicht 48 Stunden vorher storniert wurden, voll in 
Rechnung gestellt werden.

Selbstverständlich können Sie alle Produkte, mit denen Sie  
behandelt werden, auch bei uns kaufen, ebenso Gutscheine für 
unsere Behandlungen und Produkte.

Unsere Produktpartner:  
Sabine Zisterer Cosmetics, Reviderm, Thalgo

A N G E B O T E  &  P R E I S E

Mit dem Erscheinen der neuen Broschüre verlieren alle früheren 
Angebote und Preise ihre Gültigkeit.

B E A U T Y  I N S T I T U T  I M  V I L L I N O

Inhaberin Sabine Zisterer
NISV Zertifiziertes Institut
www.beauty-institut-zisterer.de

Gerne beraten wir Sie für Ihre individuelle Behandlung  
unter Telefon +49 8382 94040





Ihr Domizil in Lindau am Bodensee 
Hotel · Restaurant · Wellness

Mittenbuch 6
88131 Lindau / Bodolz 

Telefon +49 8382 93 45-0 
info@villino.de
www.villino.de


