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D E M  P A R A D I E S  E I N  S T Ü C K  N Ä H E R .



L I E B E  G Ä S T E ,

was für ein Jahr liegt hinter uns!

Wir freuen uns umso mehr, dass wir Sie in diesen Zeiten 
an unserer Seite hatten. Die vielen aufmunternden Worte 
und Gesten, die Sie uns entgegenbrachten, haben uns Ihre 
Verbundenheit berührend bewiesen. Ihre Verbundenheit mit 
dem VILLINO und mit uns, der Familie!

Wir freuen uns deshalb schon jetzt darauf, Sie im kommenden 
Jahr wieder bei uns begrüßen zu dürfen – hier im VILLINO, und 
damit dem Paradies ein Stückchen näher.

Ihre Gastgeberfamilie

Reiner Fischer. Sonja Fischer. Alisa Fischer. Rainer Hörmann

G E M E I N S A M  S C H A U E N 
W I R  I N S  N E U E  J A H R ,
M I T  V E R B U N D E N H E I T  
U N D  Z U V E R S I C H T 



P R E I S  P R O  Z I M M E R  U N D  N A C H T  F Ü R  2  P E R S O N E N

7 Doppelzimmer 18 – 26 qm ab 170 €

8 Juniorsuiten 30 – 44 qm ab 260 €

6 Suiten 50 – 120 qm ab 340 €

Kind im Zimmer der Eltern  
(ab 6 Jahren im Zustellbett) ab 60 €/Nacht

Hund auf Anfrage 25 €/Nacht 

H O T E L

I N K L U S I V L E I S T U N G E N

Blick auf den romantischen, mediterranen Garten

Bodensee-Obst auf Ihrem Zimmer

Kuschelige Bademäntel für die Dauer Ihres Aufenthaltes  
und Badepantoffeln

Das köstliche, einzigartige Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Sky-TV, Telefon und Safe

Benutzung und Genuss der Saunalandschaft

Mußestunden im Park mit seinen lauschigen Ecken

Kostenfreies WLAN im gesamten Haus

Ihr Parkplatz direkt am Haus



R E S T A U R A N T

R Ä U M E  Z U M  V E R W Ö H N E N

∙	 Der	Wintergarten	mit	50	Sitzplätzen
•  Die mediterrane Loggia mit 30 Sitzplätzen im Sommer
• Die gemütliche Bar und das Kaminzimmer
• Der Weinkeller für Degustationen

A U S G E Z E I C H N E T

Unsere Küche gehört zu den 100 besten in Deutschland und ist 
ausgezeichnet	mit	1	Stern	im	Guide	Michelin,	16 Punkten	im	
Gault & Millau 2021 u. v. a. m.

U N S E R E  A U S Z E I T E N

Unsere Ruhetage im Restaurant entnehmen Sie bitte  
unserer Homepage.

Unser Restaurant ist ab 18.00 Uhr geöffnet.  
Wir bitten um rechtzeitige Reservierung!

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass Vierbeiner im Restaurant nicht  
erlaubt sind.



B U S I N E S S  &  K O N F E R E N Z

Sie planen eine Vorstandssitzung oder ein Meeting im kleinen 
Kreis? Der Konferenzraum mit Blick in den Park bietet den 
perfekten Rahmen für große Ideen und angeregten Austausch. 
Zeitgemäße Konferenztechnik wie Beamer, Projektor, Leinwand, 
Flipchart und Pinnwand sowie WLAN stehen selbstverständlich 
zur Verfügung. 

R A U M M I E T E  I N K L U S I V E  T E C H N I K

Pro Tag 160 €

T A G U N G S P A U S C H A L E

2	Pausen	mit	Süßem	und	Herzhaftem,	Kaffee,	
Tee und Getränke im Tagungsraum und leichtes 
Mittagessen mit 2 Gängen 85 € pro Person

I N K L U S I V L E I S T U N G E N

Unser Konferenzraum mit 40 qm

Mit Balkon und Blick in den Garten

Raum komplett verdunkelbar

Runder/ovaler Tisch bis 10 Personen



V E R A N S T A L T U N G E N

Kochkurse, Weinrunden, kulinarische  
und kulturelle Events.

Hier	finden	Sie	alle	Termine,	damit	Sie	
Ihre Besuche im VILLINO rechtzeitig 
planen können.



K O C H E N  I M  V I L L I N O

Küchenchef Toni Neumann vermittelt Ihnen in anregender 
Atmosphäre Basics und hohe Kochkunst.

Das	Programm:	Kennenlernen	bei	Kaffee,	Croissants	und	
hausgemachter Marmelade; Vorbereiten eines 5-Gang-Menüs; 
gemeinsames Mittagessen mit Weinreise; Wasser und Espresso; 
VILLINO-Kochschürze als Erinnerungsgeschenk für Sie.

Samstag, 20.02.2021
A S I A T I S C H E  K Ü C H E

Samstag, 06.03.2021
F I S C H E  U N D  K R U S T E N T I E R E

Samstag, 20.03.2021
P A S T A  –  U N D  D A M I T  B A S T A 

Samstag, 10.04.2021
J U N G E S  G E M Ü S E  –  D E R  V E G E T A R I S C H E  K O C H K U R S

Samstag, 09.10.2021
A S I A T I S C H E  K Ü C H E 

Samstag, 13.11.2021
W A L D  -  P I L Z E  -  T R Ü F F E L

Samstag, 11.12.2021
W E I H N A C H T S M E N Ü 

260 € pro Person
Beginn 9.30 Uhr, Ende ca. 15.00 Uhr 
Ab 8 Personen bieten wir gerne zusätzliche Kochkurse an.

E X K L U S I V E  K O C H W E L T E N

Von 13.00 bis 17.00 Uhr können Sie unseren Köchen über die 
Schultern und in die Kochtöpfe schauen, dürfen mitkochen, 
probieren und fragen. Zum Abschluss des spannenden 
Nachmittags genießen Sie ab 18.00 Uhr einen gemütlichen 
Abend mit 4-Gang-Menü, Weinreise, Wasser und Espresso.

Samstag, 27.02.2021

Samstag, 12.06.2021

Samstag, 27.11.2021

330 € pro Person
190 € pro Begleitperson am Abend, Menü inklusive Getränken
Teilnehmerzahl: mindestens 2, maximal 4



W E I N R U N D E N

Maître und Sommelier Rainer Hörmann führt Sie in  
unserem	Weinkeller	mit	Leidenschaft	und	Esprit	durch	 
unsere Weinrunden.

Beginn 16.00 Uhr, Ende ca. 22.00 Uhr 
Preise pro Person inklusive einem zur Weinthematik passenden Menü.

Donnerstag, 21.10.2021
R I E S L I N G  S P R I C H T  D E U T S C H

Spitzenrieslinge aus Deutschland

300 € pro Person

Donnerstag, 18.11.2021
G R A N D  C R U S  A U S  D E M  B O R D E A U X 

Médoc | Graves | St. Emilion | Pomerol

360 € pro Person

Donnerstag, 02.12.2021
A R O U N D  T H E  W O R L D

Große Weine aus der ganzen Welt

380 € pro Person



S P E C I A L S

Sonntag, 14.02.2021
V A L E N T I N S T A G

Love	is	in	the	air	♥	Romantisches	Candlelight-Dinner	mit	
4-Gang-Menü,	1	Glas	Rosé	Champagner	zum	Aperitif	und	süßem	
Abschiedsgeschenk.

125 € pro Person | Mittags und abends geöffnet

Karfreitag, 02.04.2021 und 30.12.2021
F I S C H B Ü F F E T

Schon fast Legende und weit über die Region hinaus bekannt: 
das	Fischbüffet,	großartig	in	der	Küche	inszeniert	von	Toni	
Neumann und seinem Team, mit herrlichen Kreationen von 
Fisch und Meeresfrüchten.

160 € pro Person

Ostersonntag, 04.04.2021
O S T E R N

4 Gänge, die sich nicht verstecken müssen: Zu Ostern bringt 
der Küchenchef etwas ganz Besonderes aufs feine Porzellan. 
Dazu ein Glas Winzersekt zum Aperitif und ein Osternest zum 
Abschied.

125 € pro Person | Mittags und abends geöffnet 

Sonntag, 09.05.2021
M U T T E R T A G

Nicht nur im Park des VILLINO blüht die Iris auf, auch im 
Restaurant kehrt der Frühling ein. Feiern Sie den Muttertag 
mit einem leichten 4-Gang-Menü, begleitet von einem Glas 
Champagner	und	einem	kleinen	Blumengruß.

125 € pro Person | Mittags und abends geöffnet

22.07. bis 22.08.2021
K U L T U R  &  G E N U S S

Bregenzer Festspielabend mit 4-Gang-Menü, Transfer zur 
Seebühne (hin und zurück) und Eintrittskarte Kategorie 3.

280 € pro Person | Aufpreise: Freitag 15 €; Samstag 25 €

Sonntag, 31.10.2021
V I L L I N O  M E E T S  S T O R S T A D

Patron und Küchenchef Anton Schmaus (1* im Guide Michelin 
und	Chefkoch	vom	DFB)	zelebriert	zusammen	mit	Toni	Neumann	
unser Gourmetfestival. Freuen Sie sich auf ein 6-Gang- 
Menü	inklusive	Champagner-Aperitif	und	begleitender	Weinreise.

265 € pro Person

Donnerstag, 11.11.2021
S T .  M A R T I N S  M E N Ü

So knusprig und voller Aromen – das Entenmenü im VILLINO 
hätte auch dem heiligen St. Martin geschmeckt. Wir stimmen Sie 
mit	einem	Glas	Crémant	auf	das	feierliche	4-Gang-Menü	ein	und	
verabschieden Sie mit einem hausgemachten VILLINO-Schmalz 
in die Winternacht. 

125 € pro Person

Sonntag, 21.11.2021
W E I H N A C H T S M A R K T

Lassen	Sie	sich	in	der	zauberhaften	VILLINO-Atmosphäre	mit	
Punsch, kleinen Köstlichkeiten, liebevollen Dekorationen und 
vielem mehr auf die Adventszeit einstimmen.

Beginn 12.00 Uhr, Ende 19.30 Uhr 

Alle Veranstaltungen finden Sie detailliert auch auf unserer Homepage.



S K U L P T U R E N A U S S T E L L U N G
V O N  S T E F A N I E  W E L K

Geboren 1972 in Heidelberg. Studium der Psychologie.
Seit	1999	selbstständig	als	freischaffende	Künstlerin.	
Aufenthalte in den USA und in Indien. Zahlreiche 
Ausstellungen	und	Auszeichnungen.	2013	Eröffnung	des	
neuen eigenen Ateliers im Industriehafen Mannheim.
www.stefanie-welk.de

S T E F A N I E  W E L K

«Mein Material Draht erlaubt es mir, hinter der Materie liegende 
Räume, Schwingungen, Felder oder Bewegung sichtbar zu 
machen. Einerseits verschwindet so das vordergründig Schwere, 
Feste und Abgegrenzte und eine energetische Realität zeigt sich, 
indem	Körpergrenzen	sich	auflösen	und	pulsieren.»

Vom 09. Mai bis 22. August 2021 inszenieren wir die faszinierende Drahtkunst 
von Stefanie Welk in unserem Park und in unseren Räumlichkeiten. Die Werke 
sind größtenteils verkäuflich.

Vernissage am 08. Mai 2021



A R R A N G E M E N T S

Ist es nicht wundervoll, wenn an alles 
gedacht ist? Unsere Arrangements 
verbinden das Schönste des VILLINO mit 
besonderen Momenten der Saison.



2 Nächte im romantischen Zimmer

Kuschelige Bademäntel und wohlriechende Badeessenzen  
im Badezimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

1 Glas Prosecco zur Begrüßung

Am Nachmittag Kaffee, Tee und hausgebackener Kuchen

4-Gang-Menü „VILLINO Tradizionale“ am ersten Abend

6-Gang-Menü „Cucina della Passione“ am zweiten Abend

Entspannende Stunden im VILLINO SPA

1 Aroma RELAX-Massage (ca. 55 Minuten)

I N K L U S I V E

K L E I N E  A U S Z E I T

Zu jeder Jahreszeit eine wunderbare Idee: die kleine Auszeit. 
Ein paar außergewöhnliche Tage im einzigartigen VILLINO-
Wohlfühlambiente mit Sterneküche und SPA. Eine wunderbare 
Gelegenheit, sich den schönsten Dingen des Lebens hinzugeben.

ab 610 € pro Person (je nach Zimmer)
Einzelnutzung auf Anfrage



G R O S S E  A U S Z E I T

Wie wäre es mit ein paar Tagen mehr? Die Bodenseeregion und das 
VILLINO bieten Ihnen alles, was eine Auszeit so wertvoll macht: 
Natur, Ruhe, Erholung, Genuss und Inspirationen für alle Sinne.

5 Nächte in der romantischen Junior Suite

Kuschelige Bademäntel und wohlriechende Badeessenzen  
im Badezimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Auf dem Zimmer 1 Flasche prickelnder SeeSecco vom Weingut Aufricht

Am Nachmittag Kaffee, Tee und hausgebackener Kuchen

3-Gang-Menü an allen Abenden

Verkostung von Edelbränden bei unserem Nachbarn Robert Gierer

Ticket für eine Bodenseerundfahrt (1,5 Stunden), für die Pfänderbahn 
oder für die Lindauer Gartenschau

Entspannende Stunden im VILLINO SPA

Für SIE: THALGO Prodige exklusives Pflegeerlebnis

Für IHN: THALGO erfrischende Meerestiefenbehandlung

Süßes Abschiedsgeschenk

I N K L U S I V E

1.390 € pro Person
150 € pro Person Aufschlag im Zeitraum 01.07. bis 17.10.2021
Einzelnutzung auf Anfrage



K O C H E N  &  G E N I E S S E N

Verbinden Sie Ihren Kochkurs im VILLINO mit einem 
genussvollen Aufenthalt in einer unserer Junior Suiten!  
Ein Überraschungsmenü von Küchenchef Toni Neumann 
ist	dabei	der	angemessene	Auftakt	zu	einem	herrlichen	
kulinarischen Wochenende.

2 Übernachtungen in der Junior Suite von Freitag bis Sonntag

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

1 Glas Champagner zur Begrüßung

Freitagabend: 4-Gang-Überraschungsmenü

Samstag: Kochkurs von 9.30 bis 15.00 Uhr

Samstagabend: Antipasti mit 1 Flasche Wein, Wasser, Espresso

I N K L U S I V E

740 € pro Person
Einzelnutzung auf Anfrage



Ein ganz besonderer Anlass stimmungsvoller Klassik mit einem 
hochkarätigen, großen Ensemble: Vor der beeindruckenden 
Kulisse des Bodensees fühlen Sie sich selbst als Teil der 
Inszenierung und genießen Giuseppe Verdis Oper „Rigoletto“ im 
Rahmen der 74. Bregenzer Festspiele. Legen Sie die Organisation 
beruhigt in unsere Hände. Das VILLINO verbindet Musik und 
Genuss für Sie zu einem einzigartigen Aufenthalt.

B R E G E N Z E R  F E S T S P I E L E

2 Übernachtungen im romantischen Zimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

1 Glas SeeSecco zur Begrüßung

4-Gang-Überraschungsmenü

Am Festspielabend: ab 17.15 Uhr leichtes Sommermenü

Transfer mit Bus und Schiff direkt zur Seebühne und wieder zurück

Eintrittskarte der Kategorie 3 für die Seebühne

Wellness-Gutschein im Wert von 25 €

I N K L U S I V E

22.07. bis 22.08.2021
ab 690 € pro Person (je nach Zimmer)
Einzelnutzung auf Anfrage
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Wenn die Natur sich in aller Ruhe für die nächste Jahreszeit 
bereit macht, begrüßt Sie das VILLINO mit Wärme und Gemüt-
lichkeit.	Sanfter	Kerzenschein	erleuchtet	an	diesen	Wintertagen	
das Haus und das SPA entfaltet seinen einzigartigen Zauber der 
Entspannung. Küchenchef Toni Neumann serviert Regionales 
vom Feinsten und Großartiges aus Italien und Asien.

W I N T E R A U S Z E I T

3 Nächte im romantischen Zimmer

Kuschelige Bademäntel und wohlriechende Badeessenzen  
im Badezimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Am Nachmittag Kaffee, Tee und hausgebackener Kuchen

3-Gang-Menü „Gutes von Hier“

6-Gang-Menü „Cucina della Passione“

Entspannende Stunden im VILLINO SPA

Verwöhnprogramm mit THALGO Face Relaxing-Behandlung und 
nährende Crèmepackung in der Schwebeliege

I N K L U S I V E

Im Doppelzimmer 1.050 €
In der Juniorsuite 1.120 €
In der Suite 1.250 €
Preis jeweils für 2 Personen und nach Verfügbarkeit

Gültig im Zeitraum:
10.01.2021 bis 26.03.2021
09.11.2021 bis 17.12.2021
Von Dienstag bis Donnerstag und von Mittwoch bis Freitag



Der Jahreswechsel im VILLINO ist längst eine lieb gewonnene 
Tradition. Mit Kreativität und Leichtigkeit reiht das Team um 
Küchenchef Toni Neumann eine kulinarische Sensation an die 
nächste.	Gäste	treffen	sich	in	der	Bar,	im	Kaminzimmer,	im	
Restaurant.	Inspirierende	Bekanntschaften	werden	geschlossen,	
oft	Freundschaften	fürs	Leben.	In	den	Tagen	über	den	
Jahreswechsel ist das VILLINO ein kleines heimeliges Dorf, 
getragen von herzlichen Gastgebern, das Genuss, Stimmung und 
Ruhe in unvergleichlicher Art verbindet.

S I L V E S T E R  I M  V I L L I N O

4 Übernachtungen im romantischen Zimmer

Köstliches Landhausfrühstück bis 11.00 Uhr

Zur Begrüßung heißer Kaffeepunsch und frisch gebackener Kuchen

Wohlriechende Bade- und Duschessenzen im Badezimmer

1 Rücken/Nackenmassage (25 Minuten)

1 Fresh-up-Gesichtsbehandlung (50 Minuten)

Abschiedsgeschenk

I N K L U S I V E

Kennenlern-Apéro in der Bar

Das traditionelle Fischbüffet

Festliches Silvester-Dinner mit 7-Gang-Menü und stimmungsvoller  
Musik zum Tanzen und anschließender Küchenparty

Neujahrs-Brunch

Vesper-Amuse-Bouche und Glühwein im winterlichen Innenhof und  
anschließend Abendessen aus der „Cucina rustica“

Candlelight-Dinner mit einem 4-Gang-Menü

K U L I N A R I S C H E S  P R O G R A M M

ab 1.390 € pro Person (je nach Zimmer)
Gültig im Zeitraum vom 29.12.2021 bis 02.01.2022



W E L L N E S S  &  B E A U T Y

Finden Sie heraus, was Regeneration für 
Sie bedeutet. Sei es auf der Schwebeliege, 
beim Rasul oder nach dem Saunagang, 
ganz	entspannt	in	unserem	zauberhaften	
Garten.



M A S S A G E  R I T U A L E T H E R A P E U T I S C H E  M A S S A G E N

Î L E S  P A C I F I Q U E  R I T U A L

Sinnesreise mit warmen Sandstempeln und Körperpeeling aus 
Sand, Meersalz und Kokosnussschalen.

Dauer ca. 100 Minuten | 190 €

M E R  &  S E N S  R I T U A L

Körperritual	mit	warmen	Steinen	und	sanftem	Körperpeeling.

Dauer ca. 90 Minuten | 165 €

H O N I G - I N G W E R - T R A U M

Körperpeeling auf der warmen Hamamliege, ausgleichende 
Massage mit Honig-Ingwer-Öl, Bienenwachspackung für den 
Rücken und einer belebenden Gesichtsmaske.

Dauer ca. 90 Minuten | 165 €

A R O M A  R E L A X - M A S S A G E

Eine	Entspannungsreise	mit	sanfter	Massage	und	naturreinen	Ölen.

Dauer ca. 55 Minuten | 115 €

Mit Meersalzpeeling auf der warmen Hamamliege. 

Dauer ca. 75 Minuten | 145 €

K O P F  F R E I

Loslassen und entspannen bei einer Gesichtsmassage, die Kopf, 
Nacken, Dekolleté und Arme einschließt.

Dauer ca. 40 Minuten | 70 €

R Ü C K E N -  U N D  N A C K E N M A S S A G E

Dauer ca. 25 Minuten | 55 €

G A N Z K Ö R P E R M A S S A G E

Dauer ca. 50 Minuten | 78 €

F U S S R E F L E X Z O N E N M A S S A G E

Dauer ca. 45 Minuten | 65 €

F U S S -  U N D  B E I N M A S S A G E

Spüren Sie die belebende Leichtigkeit einer ausgedehnten Fuß- 
und Beinmassage und lassen Sie den Alltag für einen Moment 
ganz hinter sich.

Dauer ca. 45 Minuten | 75 €

E M E S T H O S ® - E N E R G I E M A S S A G E

Sanfte	und	zugleich	tiefgreifende	Energiemassage	mit	
einzigartigen Kräuterölen, die auf das Vegetativum wirkt, 
Harmonie und innere Stärkung spüren lässt.

Dauer ca. 60 Minuten | 110 €



K Ö R P E R

R E V I D E R M  B O D Y S T Y L E R

Detox-Behandlung	mit	straffendem	Wickel	für	die	Problemzonen.

Dauer ca. 65 Minuten | 115 € pro Person

T H A L G O  F R I G I

Kühlende Beinwickel für leichte Beine.

Dauer ca. 45 Minuten | 80 € pro Person

Z E I T  Z U  Z W E I T

O R I E N T A L E  V E R F Ü H R U N G

Gemeinsam genießen Sie Zeit im Rasul, bevor Sie jeweils eine 
verführerisch	duftende	Pflegepackung	in	der	Schwebeliege	
erfahren. Es folgen eine Körpermassage mit sinnlichem 
Massageöl sowie eine entspannende Gesichtsbehandlung mit 
Peeling und Massage.

Dauer ca. 160 Minuten | 275 € pro Person

R E L A X I N G  F A C E  &  B O D Y

Ein wunderbares Gesamtpaket inklusive entspannender Körper-
packung in der Schwebeliege, Handpackung und Handmassage 
sowie einer Face-Relaxing-Gesichtsbehandlung für ein sichtbar 
entspanntes Erscheinungsbild.

Dauer ca. 120 Minuten | 215 € pro Person



R E V I D E R M  M I K R O D E R M A B R A S I O N  B A S I S

Individuelle Optimierung der Haut, Energie-Push für Ihre Zellen.

Dauer ca. 90 Minuten | 165 € pro Person

R E V I D E R M  K L A S S I S C H E  B E H A N D L U N G

Revitalisiert und durchfeuchtet reife und müde Haut.

Dauer ca. 80 Minuten | 145 € pro Person

R E V I D E R M  H I G H  C L A S S  –  P E R F O R M A N C E B E H A N D L U N G 

Die ultimative Behandlung für sichtbare Kontur- und Volumen-
zunahme der Haut. Mit Mikrodermabrasion, Ultraschall und 
Mineralienmaske.

Dauer ca. 140 Minuten | 265 € pro Person

R E V I D E R M  C E L L  J E T 

Geben Sie Ihrer Haut neue Impulse. Ultraschallbehandlung  
für frische und pralle Haut.

Dauer ca. 55 Minuten | 120 € pro Person

T H A L G O  F A C E  R E L A X I N G

Entspannungsbehandlung mit ausgiebiger 30-minütiger 
Gesichts- und Dekolletémassage.

Dauer ca. 70 Minuten | 129 € pro Person

T H A L G O  M E E R E S T I E F E N B E H A N D L U N G

Bringt feuchtigkeitsarme Haut wieder in Balance und schenkt 
vollkommenes	Wohlbefinden.

Dauer ca. 65 Minuten | 130 € pro Person

G E S I C H T S B E H A N D L U N G E N 
F Ü R  S I E  U N D  I H N

Z U S Ä T Z L I C H E  B E H A N D LU N G E N

Z U S Ä T Z L I C H E  L E I S T U N G E N  I N N E R H A L B  
D E R  G E S I C H T S B E H A N D L U N G

Hydrolage-Collagen	Vliesmaske	für	Gesicht	und	Hals 70 €

Ultraschall ab 30 €

Durchblutungsmaske ab 30 €

Tiefenreinigung 18 €

Brauen und Wimpern 51 €

Pediküre oder Maniküre (Dauer ca. 55 Minuten) je 75 €

Dazu Lack pro Behandlung 15 €

Kosmetisches Mikro-Needling ab 190 €

Computergestützte	Hautanalyse 45 €



I N F O S

T E R M I N V E R E I N B A R U N G E N

Am besten buchen Sie Ihre SPA-Termine gleich bei Ihrer 
Zimmerreservierung. Bitte erscheinen Sie pünktlich zu Ihren 
Behandlungsterminen, da wir sonst die Behandlungszeit leider 
kürzen müssen. Bitte berücksichtigen Sie auch, dass reservierte 
Termine, die nicht 48 Stunden vorher storniert wurden, voll in 
Rechnung gestellt werden.

Selbstverständlich können Sie alle Produkte, mit denen Sie  
behandelt werden, auch bei uns kaufen. Ebenso können Sie  
Gutscheine für unsere Behandlungen und Produkte erwerben.

Unsere Produktpartner: REVIDERM, THALGO

A N G E B O T E  &  P R E I S E

Mit dem Erscheinen der neuen Broschüre verlieren alle früheren 
Angebote und Preise ihre Gültigkeit.

B E A U T Y  I N S T I T U T

Inhaberin Sabine Zisterer
www.beauty-institut-zisterer.de

Gerne beraten wir Sie für Ihre individuelle Behandlung  
unter Telefon 08382-94040





Ihr Domizil in Lindau am Bodensee 
Hotel · Restaurant · Wellness

Mittenbuch 6
88131 Lindau / Bodolz 

Telefon +49 83 82 93 45-0 
info@villino.de
www.villino.de


